
Jeśli nie chcesz dań wigilijnych to daj nam znać.  Zaproponujemy menu skrócone

z naszej  karty lub nasze standardowe menu na imprezy okolicznościowe :)

Prosimy o wybranie jednej z pozycji z dwóch:

Przystawka:

Marynowany śledź, kwaśna śmietana z oliwą koperkową, chipsy ziemniaczane, mix

ziół

lub

Gravlax z łososia, placki ziemniaczane, cream fraiche z zestem z cytryn i

koperkiem, piklowane ogórki

Zupa:

Grzybowa zabielana z naszym domowym makaronem z natką pietruszki

lub

Barszcz czerwony na naszym zakwasie, pasztecik grzybowy

Danie główne:

Pierogi z kapusta i grzybami ze skwarkami cebulowymi i panko (5 szt.)

lub

Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym z kluskami śląskimi, marynowane buraki



Deser:

Domowy piernik z konfiturą śliwkową i kremem z białej czekolady, kruszonka z

orzechów laskowych

lub

Sernik waniliowy oblany ciepłym karmelem i prażone pistacje

Napoje:

Kawa, herbata, woda z cytryną i miętą, soki

Cena 185 zł/ os.

Do całości kwoty doliczamy 10% serwisu

Opcje dodatkowe

( + do ceny menu od osoby):

Prosecco na start      

  +10 zł/ os.

Bufet zimnych przekąsek:

Śledzie:

-nasz marynowany klasyk

-w śmietanie z cebulą

Pasztet domowy z konfiturą z owoców leśnych

Deski serów oraz wędlin

Smarowidła:

-hummus z suszonych pomidorów

-gzik wędzony

-pate z wątróbki drobiowej aromatyzowane whisky

Sałatka jarzynowa

Domowe pieczywo na zakwasie

+45 zł/ os.



Kapusta z grochem

+10 zł/ os.

Ciasta na stole:

Szarlotka

Brownie

Mini drożdżówki

+20 zł/ os.

Kompot z suszu 

+ 5zł/ os.

Alkohol – proponujemy otwarty rachunek. 

-10% od cen w karcie. 

Dostępna jest też opcja open baru.

Open Bar 

Piwo: wszystkie rodzaje 

Cydr: Stary Sad 

Wódka Starosta 

Frizzante z kija 

Jameson 

Wino białe i czerwone 

Drinki: Aktualne z karty 

Cena: 160 zł/os.

W razie pytań zapraszamy do kontaktu:

tel. 880 832 509 lub 692 994 515


